
 

Gerne informieren wir Sie über allergene Zutaten in unseren Speisen. Bitte sprechen Sie uns an. 
 
 

 

 

 

 

UNSERE WEIHNACHTS-HIGHLIGHTS 
FÜR ZUHAUSE 

Abholung am 23. Dezember 2020 zwischen 17:00 und 19:00 Uhr 

Alle Gerichte werden von uns vorgekocht und so verpackt, dass Sie sie einfach an Heiligabend 
oder den folgenden Weihnachtsfeiertagen aufbereiten und genießen können 

 

 

GANZ KLASSISCH  

Knusprige Keule oder Brust von der Gans mit Blaukraut, Kartoffelknödeln und  
Orangensauce   € 17,50 

 

 

NORDISCH 

In Nussbutter pochiertes Kabeljaufilet mit Kürbisrisotto, geschmorter  
Roter Beete und Meerrettichsauce   € 18,50 

 

 

WINTERLICH VEGETARISCH 

Hausgemachte Semmelknödel mit Rahmwirsing, gebratenen Pilzen und  
Spinatsalat   € 14,50 

 

 

KLEINIGKEITEN DAVOR ODER DAZU 

Festtagssuppe oder Maronencremesuppe   € 5,00 
Marinierter Fetakäse mit winterlichem Gemüsebulgur und Zitronenjoghurt   € 4,50 

Rote Beete-, Avocado-Zitronen- und Meerrettich-Schnittlauch-Aufstrich   € 4,50 
 

 

NACHSPEISE 

Lebkuchenküchlein mit Glühweinkirschen und  
hausgemachtem Mandelparfait   € 7,50 

 
 
 
 
 
 

Telefonische Bestellung unter 089-5528 5155 / 0151-6711 2880 
 

Wir bitten dringend um Bestellung bis zum 17.12.2020 


